
CARTE
REPAS



Créez,
Mélangez,
Mangez

Laitue Mâche ConchigliePenne

Salade 4 ingrédients 

(1 base / 4 ingrédients / Sauce)
15,50€

Salade 6 ingrédients 

( 1 base / 6 ingrédients / Sauce )
17,50€

Salad '
BAR

Formules

Poulet

Choisissez votre base

Choisissez vos ingrédients

ŒufJambon Jambon cru

Saumon
Falafels

Edamame & Herbes Thon
Falafels

Gingembre & Betterave



Carottes
Tomates
cerises Maïs Champignons Radis

• Olive balsamique • Pesto • Tomate basilic •
• Moutarde miel • Olive citronnée thym • 

• Marya cocktail • Yaourt fines herbes • Vinagrette d’agrumes

• Noix • Oignons frits • Sésame • Sésame Wasabi •

• Graines de Chia • Graine de courge • Croûtons • Cranberries

Les Sauces

Topping

Feta Mimolette RoquefortMozzarella

ConcombreGrenadeAvocat Poivrons

Oignons Olives Edamame BetteravePousses de soja

Melon*
(Disponible Juillet Août)

Emmental

+0,50€



Pizzéria

Notre Marya Bel la

– 16,00 € –
Sauce rosée, mozzarella, tomates cerises, 

jambon italien, copeaux de parmesan, 
basilic frais.

– ROUGES –

Margarita . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  12,00€
Sauce tomate, mozzarella, huile basilic.

Régina ...................................................................... 13,50€
Sauce tomate, mozzarella, jambon blanc, champignons, olives.

L’Organic . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  13,50€
Sauce tomate, champignons, oignons, poivrons marinés, roquette.

Veggie . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  14,00€
Sauce tomate, mozzarella, champignons, oignons, poivrons marinés, olives. 

Royale Rouge . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  14,50€
Sauce tomate, mozzarella, jambon blanc, champignons, œuf, olives.

Tuna . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  14,50€
Sauce tomate, mozzarella, thon, câpres, origan, olives

Greca . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  14,50€
Sauce tomate, mozzarella, fêta, tomates cerises, oignons, olives.

Chorizo . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  15,00€
Sauce tomate, mozzarella, chorizo, poivrons marinés, olives.

Cannibale . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  15,50€
Sauce tomate, mozzarella, viande hachée, merguez, poivrons marinés, olives.

Rossa Burrata . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  18,00€
Sauce tomate, mozzarella, jambon blanc, champignons, burrata, basilic.



Pizzéria

Notre Marya Bel lo

– 16,00 € –
Crème fraîche, mozzarella, chorizo, 

gorgonzola, olives

Maya . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  13,00€
Crème fraîche, mozzarella, chèvre, miel.

Carbonara . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  14,00€
Crème fraîche, mozzarella, lardons, oignons, oeuf.

Royale Blanche . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  14,50€
Crème fraîche, mozzarella, jambon blanc, champignons, œuf, olives.

Poulet Curry . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  14,50€
Crème de curry, mozzarella, oignons, émincés de poulet.

4 Fromages . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  15,50€
Crème fraîche, mozzarella, gorgonzola, scamorza, taleggio, origan.

Tartufata . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  16,00€
Crème de truffe, mozzarella, jambon blanc, huile de truffe, roquette.

Salmone ... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  16,00€
Crème fraîche, mozzarella, saumon fumée, huile basilic, roquette.

Mortadella ....................................................................... 18,00€
Crème fraîche, mozzarella, mortadelle, stracciatella, basilic frais, éclats 
de pistache.

Bianca Burrata . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  18,00€
Crème fraîche, mozzarella, jambon blanc, champignons, burrata, basilic.

– BLANCHES –



Feta

Mozzarella

Mimolette

Roquefort

Emmental

Stracciatella

Gorgonzola

Scamorza

Taleggio

Parmesan

Chèvre

Tomates cerises

Maïs

Champignons

Carottes

Poivrons

Concombres

Oignons

Olives

Pousses de soja

Betterave

Radis

Edamame

Roquette
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Légumes 1€

Fromages 2€
Jambon cru

Jambon

Lardons

Poulet (Halal)

Mortadelle

Chorizo

Viande hachée

Merguez
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Saumon

Thon
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Burrata
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Viandes 2,50€

Poissons 2,50€

Plaisir coupable

Bol de salade
.... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
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L’équilibre*

Divers

Œuf

Avocat

Grenade

Falafel (Edamame/ Herbes)

Falafel (Gingembre / Betterave)

Huile de truffe

Huile basilic

Miel
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1,50€ 4,50€

3€

Au Marya Rose, malgré le 
soin apporté à chacune 
des assiettes, les aliments 
peuvent entrer en contact 
entre eux. Si vous avez des 
restrictions alimentaires, 
veuillez le mentionner au 
serveur 

*Pour accompagner la pizza

“

Extras



Kids

FORMULE KIDS

9€
Demi-pizza, base crème ou tomate, mozzarella,

poulet ou jambon.
–

+ Sirop au choix

 Diabolo : +1,00€ 

FORMULE KIDS

9€
Salade

1 Base, 2 ingrédients, sauce.
–

+ Sirop au choix

Diabolo : +1,00€ 

Non disponible les 
Jours fériés et Soirée feu d’artifice 

-12 ans

- 12  ans





Choisissez votre base.

Coulis : +1€

Sucre, Nutella
Chocolat, Miel 
Caramel
Crème de marrons
Spéculoos
Fruits rouges
Fruits exotiques
Caramel beurre salé

Toppings : +2€

Noix de coco râpée
Morceaux de spéculoos
M&M’s, Éclats d’Oreo
Brisures Granola
Graines de Chia
Crumble
Amandes effilées
Muesli, Smarties 

Extra Gourmand : +2€

Chantilly
Bonbons
Fraises fraîches
Morceaux de banane

SUGAR
BAR

2 3 4

Crêpe
3,00€

Gaufre Liégeoise
3,50€

Fromage Blanc
2,50€

- Vanille 
- Chocolat 
- Café 
- Citron
- Spéculoos
- Smarties
- Cœur de fraise

- Caramel
- Cœur d’ananas 
- Noix de coco
- Rhum Raisin
- Framboise
- Mangue exotique 
- Fruits de la passion

Nos parfums :

Glaces :
1 Boule :
2 Boules :
3 Boules :

2,50€
5,00€
7,00€



Desserts

Café Affogato . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5 ,00€
Boule de glace vanille noyée dans son expresso et chantilly.

Café ou Thé Gourmand . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7,00€
Fruits de saison fraichement découpés, 
1/2 gaufre liégeoise Nutella et sa boule vanille.

Planche de fruits Mini . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  9,50€
Assortiment fruits de saison + gaufre liégeoise et Nutella.

Planche de fruits Maxi . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  18,00€
Assortiment fruits de saison + 2 gaufres liégeoises et Nutella.

Sucrées

Pizzatella . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  9,00€
Base crème sur pâte mi-cuite, Nutella et fraises fraîches.

Pizzamiella . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  9,00€
Base crème sur pâte mi-cuite, miel et fraises fraîches.

P i z z a s

À PARTAGER

Supplément 2,00€ :

Double Café, Cappuccino, Café Crême. 

*Selon disponibilités


