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Formules

(1 base / 4 ingrédients / Sauce)
15,50€
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Salade 6 ingrédients

( 1 base / 6 ingrédients / Sauce )
17,50€

Choisissez votre base
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o Falafels Falafels
Saumon Edamame & Herbes Gingembre & Betterave
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Oignons Olives Pousses de sopja Edamame Betterave
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Mozzarella Feta Mimolette Roquefort Emmental

Les Sauces

. Olive balsamique . Pesto - Tomate basilic »
- Moutarde miel . Olive citronnée thym .
- Marya cocktail -« Yaourt fines herbes . Vinagrette d’agrumes

Topping (+o,50¢€

- Noix . Oignons frits « Sésame . Sésame Wasabi .
. Graines de Chia . Graine de courge . Crotitons . Cranberries
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16,00 €
Sauce rosée, mozzarella, tomates cerises,
jambon italien, copeaux de parmesan,
basilic frais.

ROUGES

Margarita ..o e 12,00€
Sauce tomate, mozzarella, huile basilic.

REGINA oottt e e, 13,50€
Sauce tomate, mozzarella, jambon blanc, champignons, olives.

| 0] i =¢- 1 | (A 13,50€
Sauce tomate, champignons, oignons, poivrons marinés, roquette.

Y223 = = U= 14,00€
Sauce tomate, mozzarella, champignons, oignons, poivrons marinés, olives.

ROYAle ROUELE ..ot e 14,50€
Sauce tomate, mozzarella, jambon blanc, champignons, ceuf, olives.

55 > 14,50€
Sauce tomate, mozzarella, thon, capres, origan, olives

8 o = o= 14,50€
Sauce tomate, mozzarella, féta, tomates cerises, oignons, olives.

CROTIZ0 i 15,00€
Sauce tomate, mozzarella, chorizo, poivrons marinés, olives.

CanNNibale ..o 15,50€
Sauce tomate, mozzarella, viande hachée, merguez, poivrons marinés, olives.

ROSSA BUIrata (oo i it 18,00€
Sauce tomate, mozzarella, jambon blanc, champignons, burrata, basilic.




16,00 €
Créme fraiche, mozzarella, chorizo,
gorgonzola, olives

BLANCHES

AV oninieieie e 13,00€
Créme fraiche, mozzarella, chevre, miel.

(OF=5 d s Yo} ¢ ¥- B - N 14,00€
Creme fraiche, mozzarella, lardons, oignons, oeuf.

Royale Blanche ... 14,50€
Creme fraiche, mozzarella, jambon blanc, champignons, ceuf, olives.

Poulet CUTTY ..o e 14,50€
Creme de curry, mozzarella, oignons, émincés de poulet.

L o 0B 0 0 B= T - S 15,50€
Creme fraiche, mozzarella, gorgonzola, scamorza, taleggio, origan.

T artUfata oot 16,00€
Creme de truffe, mozzarella, jambon blanc, huile de truffe, roquette.

SaAlMONIE o 16,00€
Creme fraiche, mozzarella, saumon fumée, huile basilic, roquette.

MOTEAAELA ..o 18,00€
Creme fraiche, mozzarella, mortadelle, stracciatella, basilic frais, éclats
de pistache.

Bianca BUrrata ....coooviiiiiiiii i 18,00€
Creme fraiche, mozzarella, jambon blanc, champignons, burrata, basilic.




Légumes 1€

Tomates cerises

Mozzarella

Fromages 2€

----------------------------- 2 =

Burrata
L’équilibre* 3€
Bol de salade ;

;“Aq Marya Rose, malgré le

. soin apporté a chacune
des assiettes, les aliments
peuvent entrer en contact
entre eux. Si vous avez des:
restrictions alimentaires,
veuillez le mentionner au




Non disponible les
Jours fériés et Soirée feu d’artifice
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< Pizza <
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X 9€ <
= Demi-pizza, base créme ou tomate, mozzarella, S
I poulet ou jambon. —~
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J + Sirop au choix §

Ny Diabolo : +1,00€ >
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Salade
9€

1 Base, 2 ingrédients, sauce.

+ Sirop au choix
Diabolo : +1,00€
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Choisissez votre base.

&

=
Crépe Gaufre Liégeoise Fromage Blanc
3,00€ 3,50€ 2,50€

Nos parfums :

- Vanille - Caramel
- Chocolat - Coeur d’ananas
Glaces : - Café - Noix de coco
1 Boule : 2,50€ - Citron - Rhum Raisin
2 Boules : 5,00€ - Spéculoos - Framboise
3 Boules : 7,00€ - Smarties - Mangue exotique
- Cceur de fraise - Fruits de la passion
Coulis : +1€ Toppings : +2€ Extra Gourmand :
Sucre, Nutella Noix de coco rapée Chantilly
Chocolat, Miel Morceaux de spéculoos Bonbons
Caramel M&M'’s, Eclats d’Oreo Fraises fraiches
Créme de marrons Brisures Granola Morceaux de banane
Spéculoos Graines de Chia
Fruits rouges Crumble
Fruits exotiques Amandes effilées

Caramel beurre salé Muesli, Smarties

+2€




Café Affogato
Boule de glace vanille noyée dans son expresso et chantilly.

Q

Café ou Thé Gourmand ...............cooiiiiiiin.., 7,00€
Fruits de saison fraichement découpés,
1/2 gaufre liégeoise Nutella et sa boule vanille.

Supplément 2,00€ :
Double Café, Cappuccino, Café Créme.

A PARTAGER

Planche de fruits Mini .......oovvviiiiiiiiiiiiiiiinaann.. 9,50€
Assortiment fruits de saison + gaufre liégeoise et Nutella.

Planche de fruits MaXi ....ccoovviiieiiiieeeiinnnn... 18,00€
Assortiment fruits de saison + 2 gaufres liégeoises et Nutella.

Pigges

Sucrées

*Selon disponibilités

Pizzatella .o 9,00€
Base creme sur pate mi-cuite, Nutella et fraises fraiches.

Pizzamiella ...oooooiiiii i, 9,00€
Base creme sur pate mi-cuite, miel et fraises fraiches.



